
M u s c h e l k a r t e

Gebundenes pikantes Muschelcremesüppchen 
mit Pernod abgeschmeckt

€     6,00  

  1000g Muscheln „Rheinische Art“, 
gegart im würzigen Gemüsesud, (Zwiebeln, Sellerie, Porree) 

dazu Schwarzbrot und Butter

€     22,00  

1000g Muscheln „Provencialische Art“,
gegart im würzigen Knoblauch - Zwiebel - Tomatensud,

dazu Schwarzbrot und Butter

€     22,00  

Düsseldorfer „Muschelpott“
1000g Muscheln

in einem würzigen Zwiebel-Senfsud gegart
dazu Schwarzbrot und Butter

€     22,00  

Muscheln „Florentiner Art“  
Ausgelöstes Muschelfleisch mit sahnigem Knoblauch-Blattspinat 

und Käse im Backofen überbacken
(Zubereitungszeit ca. 25 Minuten)

€      22,00  

1000 g Muscheln “Holländische Art“  
gegart mit Zwiebeln, Porree und Sellerie,    

dazu Pommes Frites, Aioli und Salatgarnitur

 €      25,50  

Muscheln “Promodoro“  
Ausgelöstes Muschelfleisch in Kräuter-Tomatensauce, 

dazu Pasta Linguine

  €      18,50 
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